Progetto Al via il corso «Qualita, sicurezza e autenticita»

Prosciutto di Parma:

formazione per la filiera

Finanziato dalla Regione, ¢ gestito da Cisita e Centoform

}} Ha preso il via lunedi 3
febbraio il corso «Qualita, si-
curezza e autenticita del Pro-
sciutto di Parman, primo atto
di una nuova iniziativa deno-
minata «Formazione Perma-
nente e Continua per I'Inno-
vazione, la Sostenibilita e la
Competitivita della Filiera
del Prosciutto di Parma», co-
finanziata con risorse del
Programma Fondo Sociale
Europeo Plus 2021-2027 del-
la Regione Emilia-Romagna.

Ad avviare questo primo
corso, che haraccolto leiscri-
zioni di un gruppo di dipen-
denti delle aziende del terri-
torio, al fianco della docente
Veronica Amoretti sono in-
tervenuti Alberto Sacchini -
Direttore di Cisita Parma, en-
te di formazione di Upi e Gia
chiamato a gestire, assieme a
Centoform, questa attivita - e
Alessia Gruzza, Dirigente
scolastico dell’dell'TISS Gad-
da di Fornovo e Langhirano,
polo dove si svolge il corso,
ospitato in una nuova aula
cherappresentail primo spa-
zio della futura Accademia
del Prosciutto di Parma.

«Con 'avvio di questo cor-
so - evidenzia Alessia Gruzza
- compiamo un primo im-
portante passo nella direzio-
ne della creazione di una ve-
ra e propria Accademia,
un’offerta formativa inte-
grata e specificamente idea-
ta per la filiera del Prosciutto
di Parma, mettendo a valore
una modalita di collabora-
zione pubblico-privata che
vede protagonisti attori qua-
li il nostro polo scolastico, il
Consorzio del Prosciutto di
Parma e una nuftrita schiera
di aziende del territorion».

«Questa articolata iniziativa
- aggiunge Alberto Sacchini -
e stata progettata partendo
dall’analisi dei fabbisogni di
competenze della filiera del
Prosciutto di Parma, offrendo
una significativa risposta for-
mativa integrata e flessibile
per sostenere le imprese di
questo settore nei processi di
cambiamento e innovazione,
con particolare riferimento
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filiera
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Prosciutto
Un momento
della
giornata
inaugurale
del corso
lunedi 3
febbraio.

alla duplice transizione digi-
tale e green, segno tangibile
della capacita del nostro Ente
di coniugare innovazione,
opportunita formative e tra-
dizione produttiva locale».

L’iniziativa prevede una
serie di interventi nell’arco
dell’anno, comprendendo
tre filoni di attivita integrati
tra loro, vale a dire: «<Forma-
zione Permanente», rivolta a
persone residenti o domici-
liate in Emilia-Romagna che,
indipendentemente  dalla
posizione occupazionale, so-
no potenzialmente interes-
sate a inserirsi nelle imprese
della filiera del Prosciutto di
Parma; «Formazione Conti-
nua», destinata a persone oc-
cupate - dipendenti, impren-
ditori, professionisti - in im-
prese con sede legale o unita
locale in Emilia-Romagna e
riconducibili alla filiera del
Prosciutto di Parma; «Azione
di Sistema», attivita di con-
fronto e approfondimento fi-
nalizzata allo sviluppo di
competenze nella filiera del
Prosciutto di Parma. Tra i
soggetti partner, attuatori e
promotori dell'iniziativa: Ci-
sita Parma, Centoform, Con-
sorzio del Prosciutto di Par-
ma, Clust-ER Agroalimenta-
re, Istituto di Istruzione Su-
periore «Carlo Emilio Gad-
da» di Langhirano, Unione
Parmense degli Industriali e
Gruppo Imprese Artigiane di
Parma, Cav. Umberto Bo-
schi, F.lli Galloni, Furlotti e
C., Salumificio Valtermina,
Tanara Giancarlo.
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